HATA/1IbA NEAEHKO

Wed¢-koHautep Anna, Ow MNnos, Red Boat

B 2003 3aKkoH4YMNa obyyeHne Ha NoBapa-KoHAUTEPa,
d TaK e UHM¥epa-TexHON0ra NpoayKToB 0bLLeCTBEH-
HOro NUTAHUA.

Havyana Kapbepy B KOHAUTEPCKON «NTanbAHCKUN
KBapTan» (ropoa PoctoB-Ha-LloHY)

c 2005 no 2014 roaga - pabota B «PecTtlpodpun»
(ceTb KodeeH «[MnTb Kodey, ceMenHble Kade
«Mama [JoHHa», Kade «PaduHagy)

B 2014 rogy - oTKpbiBana pectopaH «Anna» B
AO0MK-HOCTN Wed-KoHauTep.

C 2018 no 2024 rog - wed-KoHanTep cetn «OcaKa»
(PocToBcKana 06nacTb) U pectopaHa «CamoBap»
(PocToB-Ha-[0HY)

MNatalla Pedenko

J Che{f-‘jhli',' ler



B HacToAWwMn MOMeHT HaTanbA — weg-KoHanTep
CeMenHoro pectopaHa «Annay B Napke PeBonio-
Lumn, pectopaHa «Ow NMnoB» (HOBOro NpoeKTa B
napke CKa3Ka) n COBPEMEHHOro CTpUT-dya NPOEK-
Ta «Red Boat».

CTAHHUPOBKU N AOMNONIHUTE/NNIbHbIE OBYHEHUA:

2015 rog - ®paHumA, Ecole Gastronomic Bellouet
Conseil

2016 rop - NicnaHuAa, Jordi Bordas, oby4eHune no
NPUroTOBNEHNIO 6€313KTO3HbIX 1 BEraH AecepToB

2017 rop - NtanuA, Gelato University,
intermediate gelato class

2018 rog - ®paHuma, La Patisserie de Stephane
Glasier









